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;Quées...?

Una Herramienta web

Que permite gestionar

 Centros (Colegios, guarderias, fabricas, residencias...)
» Categorias

* Tipos

» Reglas de validacion

 Calendarios de los centros con festivos locales

* Ingestas

* Menus

* Texto de recetas

» Firmas menus

* Integracion con ERP

* App’s mobile con noticias y descargas de menus...



¢, como lo hace...?

SIN compromiso de permanencia
SIN instalacion

SIN problemas técnicos
SIN coste de alta

CON integracidon a las materias primas de su ERP
CON conexion a la web personal/profesional
CON soporte técnico
CON actualizaciones

CON acceso seguro




¢,Por que contratar...?

POR fiabilidad
POR rapidez

POR organizacion interna

POR comodidad del cliente

POR ahorro de costes

POR su tecnologia WEB

%



Panel de acceso

Control de Acceso

admin

ACCEDER &

¢Olvidaste tu contrasena?

Tranquilo, click para reiniciar tu contrasena.

menusz.com




Panel informativo y opciones

Panel de Control de DEMO Menus -

# Inicio > Panel de Control

s Informacion

3

Noticias

(&)

36 323 1077

Usuarios Ingredientes Recetas

VER MAS () 3)

3

Centros

VER MAS &)




Relacidon de Centros

Colapsar/Expandir

i= CENTROS Listad

+ NUEVO ® BORRAR

RESULTADO DE LA BUSQUEDA: 506 elementos

‘ 15 ’v ’ Filtrar
Zona
] Ficha Codigo IF Estado C.LF. Razon social Poblacion recetas Comensales ERP ID
1 506 B99360547 Residencia Estudiantes ZARAMICRO zaragoza Aragén [
= s QUEID 8 @
] 504 65556465 seral calidad Aragén [ 5464
O 503 COLEGIO SERAL Aragén &
O 502 SERAL S.A. Aragén [}
O 501 RESIDENCIA SERAL Aragén =)
] 500 COCINA CENTRAL CADRETE CADRETE Aragén (2]
O 499 R2600097F COCINA CENTRAL SAN JOSE- MARISTAS LOGRORNO La Rioja @&
O 498 G31133408 APYMA C.P.ANGEL MARTINEZ BAIGORRI LODOSA La Rioja 8
O 497 B70425707 ESCOLA INFANTIL CAMPELO CAMPELO Galicia @
O 496 R33000798 COLEGIO LA INMACULADA -PONTEVEDRA MARIN Galicia =]
O 495 G18025387 ASPROSUBAL ALBUNOL Andalucia @
I O ﬁ EDITAR 494 RA4700157C MONASTERIO SANTA CLARA VALLADOLID Castillay Ledn [
] 493 P3407900D CENTRO INFANTIL GRIJOTA GRIJOTA Castillay Ledn B
O 492 B26397547 GUARDERIA SOL Y LUNA LOGRONO La Rioja (=]
Mostrando del 1 al 15 de 506 registros < 1 2 3|14)|5 24



Edicion del Centro / Fabrica / Guarderia / Residencia...

Centros

# Panel de Control » Centros > Edicién de centro

# EDICION DE CENTRO
Codigo * 494
NIF / CIF R4700157C

Razon social * MONASTERIO SANTA CLARA
Teléfono 983250957
Direccion SANTA CLARA
Pais Espaiia X v

Codigo postal 47011

Zona filtro recetas Castillay Ledn

Fechadealta*  30/11/2015 17:22

GUARDAR QO CANCELAR

ERP_ID

Email

Movil

Poblacion

Provincia

Activo *

Cocina

Fecha de baja

Observaciones

VALLADOLID

Valladolid

Cocina interna

NEG CUR S

c
I

il
lil
il
.
il



Detalles del menu

Codigo* 434 MONASTERIO SANTA CLARA

NIF/CIF  R4700157( ~ : ; =y

\l informacion (_D!"‘;‘_.‘ racion Horarios
Razon social * MONASTE| :‘; 3s laborables e ingesias

Teléfono  9832509! (30) Desayuno (Lu) Lunes
(30) Almuerzo (Ma) Martes
(60) Comida (Mi) Miércoles

Direccion  SANTACL/  (30)Merienda (Ju) Jueves VALLADOLID
(60) Cena (Vi) Viernes
(30) Resopon (Sa) Sabado <

Pais | Espafia Valladolid X v

Una vez guardados los "tipos de ingestas” y los "dias de servicio”,

Puedes configurar los TIPOS DE INGESTA, si deseas personalizarlos.

Codigo postal 47011 m

T 5 T 2
NFIGURAR PLATOS DE INGEST, ':q]

.;“.”7’7‘1?5ur,
CREAR Y LUNIS

Zona filtro recetas Castilay | Cocina interna A

O CERRAR
Fecha de alta* 30/11/201/




Configuracion del centro

COLEGIO LA INMACULADA -PONTEVEDRA
Razon social* COLEGIO L

Teléfono  9868818( () EMPRESA datos
Direccion ESTRADA

Pais Espaiia

codigo postal 36900

Zona filtro recetas Galicia

Fecha de alta* 30/11/201!

Configuracion £ MEND

Configuracion

O CERRAR

celicid@yahoo.es

MARIN

Pontevedra

Cocina interna

NEG CUR SUB



Configuracion del centro / Festivos

COLEGIO LA INMACULADA -PONTEVEDRA

@ EMPRESA datos Informacién  Configuracién  Horarios
—
Horarios
Accion # Titulo Fecha Hasta
8130Navicad 2171212015 06/01/2018
ﬂ 8131 Carnavales 08/02/2016 10/0212018
ﬂ 8132 Semana Santa 21/03/2016 28/03/2016

Sesiones

Desde Hasta
01/12/2015 30/06/2016

) GENERAR SESIONES




Cerrar y configurar platos de ingestas

Platos de Ingestas Centro: MONASTERIO SANTA CLARA

# Panel de Control > B MONASTERIO SANTA CLARA > Platos de Ingestas

= Centro: MONASTERIO SANTA CLARA N

2] COPIAR DE BASE ® BORRAR

= PLATOS DE INGESTAS: MONASTERIO SANTA CLARA Listado de Pla

-

RESULTADO DE LA BUSQUEDA: 16 elementos

‘ 20 v| Filtrar

O] Ficha Codigo Estado Ingesta Orden 1t Plato Orden &
] 15472 Comida 3 1° 2
O 15474 Comida 3 20 4
O 15489 Comida 3 Guarnicién 1 5
O 15477 Comida 3 Postres 10
] 15478 Comida 3 Agua 11
] 15479 Comida 3 Pan 12
O 15498 Comida 3 Triturado 15
] 15499 Comida 3 Tx: Postre 16
] 15481 Cena 5 1 2
] 15483 Cena 5 2 4
W 15491 Cena 5 Guarnicién 1 5
Il 15486 ACTIVO Cena 5 Postre 9
] 15488 Cena 5 Pan 10
] 15487 Cena 5 Agua 11
W 15496 Cena 5 Triturado 12
L] 15497 Cena 5 Tx: Postre 13

Mostrando del 1 al 16 de 16 registros <: [l >



¢, Como funciona...? ingredientes

|ﬂgredier1tes para las recetas

# Panel de Control » Ingredientes

= Filtros

|

i= INGREDIENTES Listado de ingredientes

RESULTADO DE LA BUSQUEDA:
Mo se han encontrado resultados que cumplan las condiciones establecidas.

‘ i v| Filtrar

] Ficha Codigo |F Estado |F Titulo Tipo Unidad Alergenos ERP ID

CHULETA DE TERNASCO Normal EEr

# EDITA=

crusiceos [ ] wuevos [ ] vecre (1)
mosTazA [l I pescano [
soja [N 1 suirmos [
] EMPERADOR CONGELADO Normal ger crusTAceos Y
H| 3769 CALDO DE POLLO G. Normal mi
Mililitros

] 3768 JUDIA BLANCA Normal EE&r
O 3766 CARNE DE PIMIENTO ROJO Normal ger
m| 3765 APIO MOLIDO Normal gEr



Edicion ingrediente

|ﬂgredi8ﬂtes para las recetas

# Panel de Control » Ingredientes » Edicidn de ingrediente

# EDICION DE INGREDIENTE
Cédigo* 3771

Titulo*  PECHUGA VILLAROY

Foto

e by imegen

= SELECCIONA IMAGEN

[7EED Se aceptan (.jpg .gif .png)

Valores m

nutricionales
@D
Por cada 100 gr. GRASAS SATURADAS:

Tipo Mormal X W

GUARDAR O CANCELAR

ERP_ID
Unidad ar v
Alérgenos % Cereales con gluten | ¥ Crustaceos

X Huevos || X Pescado | X Soja
X Leche | X Apioc | X Mostaza

¥ Sulfitos | ¥ Moluscos

Detalle éetalles ingrediente

ovaros o caraono: Y 1)
D @D

Activo* m



Informacion nutricional ingrediente

|ﬂgl’edi8ﬂte5 para las recetas

# Panel de Control » Ingredientes > Edi

# EDICION DE INGREDIENTE

Codigo* 3771

Titulo*  PECHUGA VILLA

Foto

+ SELECCIONA IMA
EZEED) Se aceptan

Valores m

nutricionales
GRASAS

Por cada 100 gr. GRASAS

Tipo Mormal

. PECHUGA VILLAROY

@ Ver ingrediente

nformacion nutricional

| Traer valores de Articulo de DIAL...

|v|

Mutricion

Alergias

selbia|y

Grupos nutricionales

Clasificacion

Energia

Grasas

Grasas saturadas

Hidratos de Carbono

Cantidad

por cada

por cada

por cada

por cada

100

100

100

100

ar.

ar.

ar.

Valor

aplicar

aplicar

aplicar

aplicar

136

Kcal

B GuaRDAR

Q CERRAR

® Crustaceos
o || X Soja

Mostaza

T TR

TS
&




I RRBREEESBEBEEBD—BBDB=DEBPBVDDRDRDL
Alergias ingrediente

» PECHUGA VILLAROY

|ﬂgredi8ﬂ’[es para las recetas

# Panel de Control > Ingredientes > Edij @ Ver ingrediente Mutricién  Alergias

. Alérgenos e intolerancias
# EDICION DE INGREDIENTE -
_ lapio [l ] cereaLes con GLuTen P ) crusTiceos 8 L ruevos (Y Lecre [ _
N

wouwscos [ [ wostn B Y escavo I Lo I8 Youcros P

codigo* 3771

Titulo* PECHUGA VILLA oo
Foto m_ ¥ Crustaceos
ap by imogen ;D X Soja
| —l Mostaza
=

IEEE) 5e aceptan

QO CERRAR

Valores m

nutricionales
PROTEINAS: | 1216
Por cada 100 gr. GRASAS SATURADAS:

Tipo Mormal W W Activo* m




R RRRPRBRBRr—EE=Em
(,Como funciona...? Recetas

= KELEIAD Listado de recetas W m
v oo
15 v Filtrar
] Ficha Cédigo |F Estado |F calidad Basal Titulo Categoria Dietas Zonas Edad
© [ 9807 %  copaDE.. cedrgr Desayuno- [ BasAL ) Anciano
sélido
oL D sesayuno =

oo
- EDITAR 9805 ACTIVO PENDIENTE hehedh MNifios de
e GD GERD & ¢

2-13 afios
e [ I 0804 ACTIVO e D Merodelpilar segundos BASAL | ASTRIGENTE | DIABETICO ) Adulto
platos HIPOCALORICO PAIS VASCO

e # EDITAR 92803 Tomate relleno de Primeros platos ARAGON Adulto
_! !_ ensaladilla rusa
ALERGICO APIO

I NG TOMATE: 30.00 G | ATUN EN ACEITE LATA 180 GR: 10.00 G ;| MAHONESA 500 GR.: 10.00 G | ENSALADILLA CONGELADA: 50.00 G

©19931 Je)p3

Alérgenos [ [F 2 &

Fecha de alta 13/04/2016




Edicion Recetas (l)

# Panel de Control > Recetas » Edicidn de receta

# EDICION DE RECETA

ID* 9803

Titulo * Tomate relleno de ensaladilla rusa IDIOMAS ~ Acciones ©f ACCIONES v

ia* ) i * Corm - = =
Categoria Primeros platos W oW Dietas X Basal || X Hiposddico | % Alérgico crusticeos X Musulman

¥ Alergico cacahuetes | X Alérgico apio

X Alérgico frutos con cascara | X Alérgico mostaza

¥ Alérgico granos de sésamo | ¥ Alérgico suffitos

¥ Alergico altramuces || % Sin caldo

¥ Alergico leche-Intolerante lactosa || % Intolerante lactosa

¥ Alérgico moluscos

Zona Aragon ® v Zonas X Aragon

Edad Adulto (cantidades x 1.0) © v

< Hormacion receta |

TOMATE ATUN EN ACEITE LATA 180 GR. E:131 KCAL ] L:9.0G. J AGS: 1.4 G. L HC: 7.5 G. ] AZ: 2.6 G.
MAHONESA 500 GR. ENSALADILLA CONGELADA (P:416.]5:046.

Alérgenos AR BN RN Reduccién 0.7 %



Edicion Recetas (ll)

Grupos de riesgo

Foto

Activo *

Basal*

Validado por calidad *

Elaborado

| ¥ Alérgico cereales con gluten- Celiaco || X flérgico huevos |

| ¥ Algrgico pescado ||  Alérgico soja || ¥ Diabético |

| ¥ Hipocalorico |

IR Se aceptan (jpg .gif .png)

‘ Selecciona... v

13/04/2016

GUARDAR Q CANCELAR

Grupos de validacién Selecciona...

11 1]
iil
"
il
.
Il

Notas LEe s AR | |

Desinfectar el tomate. Cortar y vaciar el tomate.
Descongelar la ensaladilla, afiadir mahonesa y atan.
Afiadir el conjunto dentro del tomate.

Importe maximo €
Importe ingredientes €
Revisado ‘ Selecciona.. | v
Aprobado ‘ Selecciona... v




Informacion Recetas

@® Tomate relleno de ensaladilla rusa

Titulo * Tomate 1€

Clasificacién Elaboracion Ingredientes Alergias Nutricion Oftros

Categoria* | primeros Informacién y cladifigdcion X Hiposodico || X Alérgico crustaceos || X Musuiman
| ) g AL

cacahuetes H X Alérgico apio ‘
Categoria: (GRUUZEHEIN{H T S|
= frutos con cascara M X Alérgico mostaza |
granos de sésamo || X Alérgico sulfitos |

Zona:
FaELH 1.0 ADULTO atramuces || X Sin caldo

= f |
= leche-Intolerante lactosa | X Intolerante lactosa |
UEEE sasaL ] HiposGDICO e ‘ "

= - moluscos '
ALERGICO CRUSTACEOS ] MUSULMAN ] i

ALERGICO CACAHUETES ] ALERGICO APIO
ALERGICO FRUTOS CON CAS!
i Aragon ALERGICO MOSTAZA

| ALERGICO GRANDOS DE SESAMO

ALERGICO SULFITOS
Edad | Aguito (cz ALERGICO ALTRAMUCES

Zona

I!

Ingredientes m QO CANCELAR W

ATUN LATA 1 E: 131 KCAL. J L:9.0G. J AGS: 1.4 G. J HC: 7.5G. ] AZ:26G.
MAHONESA 500 GR. ENSALADILLA CONGELADA P:4.1G. m

TOMATE

Alérgenos P IR S Reducci6n 0.7 %




R R RRBRrBRrBRERDREDRDDEEDBEEE D
Elaboracion Recetas

(@ Tomate relleno de ensaladilla rusa

Titulo * Tomate re m

Clasificacion Elaboracion Ingredientes Alergias Nutricion Otros

Categoria*

Primeros | Flaboracion e magen 3 |8 Hiposodico || X Alérgico crustaceos || X Musulman
1 % |cat:ahuetes || X férgico apio |
Desinfectar el tomate. Cortar y vaciar *I% hate. Descongelar la ensaladilla, |ﬁ-u1ns con cascara || ® Alérgico mostaza |
afiadir mahonesa y atdn. Afiadir el co JLﬁgt dentro del tomate. |granm!ﬂgm.wﬂ“n ” X Alérgico sufftos |
a |alh'amu|:e:s || % Sin calde |
» leche-Intolerante lactosa | X Intolerante lactosa
meluscos |
Zona | Aragén |
Edad | Adulto (ca

Ingredientes O CANCELAR

TOMATE ) E: 131 KCAL. J L:9.0G. ] AGS: 1.4G. ] HC: 7.5 G.
MAHONESA 500 GR. ENSALADILLA CONGELADA P:416.J5:046.)

Alérgenos PN JE SR Reduccién 0.7 %




Ingredientes Recetas

(@ Tomate relleno de ensaladilla rusa

Categoria* fas* X Basal || % Hiposédico || % Alérgico crustaceos | X IV

X Alérgico cacahuetes || X Alérgico apio || X Alérgico fru

Clasificacion Elaboracion  Ingredientes  Alergias  MNutricion  Otros ® Alérgico mostaza || X Alérgico granos de sésamo || ¥

— X Alérgico altramuces || ¥ Sin caldo | X Alérgico leche-|

|ngrEdiEF|tes X Intolerante lactosa | X Alérgico moluscos

# Articulo % Cantidad Unidad
=
1 te}
Zona FRWV025  TOMATE g 30 g(gr) nas % Aragén
1 ALCPO2  ATUMEN ACEITE LATA 120 GR. a 10 g (gr)
o
1 ALVO91  MAHOMESA 500 GR. o 10 gler)
Edad °
COV009  EMSALADILLA CONGELADA 50 g (gr)

Ingredientes l Blle @ VISTAPREVIA ¥
2 E:131keAL ] 1:9.0G. [ AGs: 1.4 6. [ He: 7.5 6. [ Az

Alérgenos | lion 07 %
Grupos de riesgo :, @ CANCELAR fign Selecciona...
_W
- Notas NEG CUR SUBE = E E =

an by imagen Desinfectar el tomate. Cortar y vaciar el toma
la ensaladilla, afiadir mahonesa y atun_ Afiadi




R RRBPE= S SSSBBEEEBEE
Alergias Recetas

@ Tomate relleno de ensaladilla rusa

(ExiiEgE T Primeros platos % Basal ¥ Hiposodico || % Alrgico

® Alérgico apio || ¥ Alérgico frutos con

Clasificacion Elaboracion  Ingredientes  Alergias  Nutricion  Otros ¥ Alergico granos de sésamo || % Aler
—— X plérgico leche-Intolerante lactosa | 2
Alérgenos e intolerancias
fona Aragon f Cereales con gluten X Aragon
Huevos
Edad - 1
Adulto (cantidades x 1.0) <
L Pescado

Ny

= 50ja
Ingredientes ' SELECCIONAR INGREDIEN @ VISTA PREVIA

TOMATE ATUM EN ACEITE 131 KCAL ] L:9.0G. § AGS: 1.4G.
ENSALADILLA CONGELADA

Alérgenos FN N RN 0.7 %

Grupos de riesgo ® Alérgico cereales con gluten- ( o Selecciona...
= | CAMNCELAR L
X Alergico soja | ¥ Diabético |[ |

Foto Notas MEG CUR 3SUB

a8 hay imogen Desinfectar el tomate. Cortary
ensaladilla, afiadir mahonesa y
tomate.

=+ SELECCIONA IMAGEN



Categoria*

Zona

Edad

Ingredientes

Alérgenos

Grupos de riesgo

Foto

Valores nutricionales Receta

@ Tomate relleno de ensaladilla rusa

| Primeros platos

Clasificacion Elaboracién Ingredientes Alergias Nutricidn Otros

Valores nutricionales por receta

| Aragon

abd D

| Adulto (cantidades x 1.0)

™ SELECCIONAR INGREDIEN

ENSALADILLA CONGELADA

AR AR SN

| ¥ Alergicoe cereales con gluten-

(

| x Alérgico soja || X Diabético |[|

Q CANCELAR

ae ey imagen

= SELECCIONA IMAGEN

|x Basal | Hiposédico | % Alérgico ci

|! Alérgico apio || X Alérgico frutos con c

|8 Alérgico granos de sésamo || * Alérgi

X Alrgico leche-Intolerante lactosa ||E

o

@ VISTA PREVIA P
131 KCAL | 1:9.0G. ] AGS:1.4G. |

Selecciona...

MNotas

NEG CUR suB = |
Desinfectar el tomate. Cortar y v
ensaladilla, afiadir mahonesa y z

tomate.



% Tomate relleno de ensaladilla rusa
Generado: 27/07/2016 10:20:36

RECETA
#9803: Tomate relleno de ensaladilla rusa

Descripcién Cantidad

ENSALADILLA CONGELADA 50 g (gr)

TOMATE |30 g (gr)

ATUN EN ACEITE LATA 180 GR. |10 g (gr}

MAHONESA 500 GR. |10 g (gr)

Cantidad total
{ Adulto )

ALERGENOS

/" |Cereales con gluten

% Huevos

(P |Pescado

W Soja

MODO DE PREPARACION

Desinfectar el tomate. Cortar y vaciar el tomate. Descongelar la ensaladilla, afiadir mahonesa y at(n. Afadir el
conjunto dentro del tomate.

Pagina 1/3




Impresion receta para cocina

U)o

Tomate relleno de ensaladilla rusa

y Generado: 27/0772016 10:20:35

Clasificacidon Cantidad Valor
Energia por 100 gr. 131 Kcal
Grasas por 100 gr. 909
Grasas saturadas por 100 gr. l4g
Hidratos de Carbona por 100 gr. 7549
Azdcares por 100 gr. 269
Proteinas por 100 gr. 4.1qg
Sal por 100 gr. [0.4g

Requisitos microbiolégicos

Parametros Limite critico
Grupo A Grupo B
scherichia coli 1.107 ufcig Ausencialg
taphylococcus auraus 1.10° ufclg 1.10° ufclg
almonella (25 gramos) Ausencia Ausencia
Listeria monocytogenes (25 gramos) 1.10° ufe Ausencia
+ Grupo A: comidas preparadas sin tratamiento térmico ¥ comidas preparadas con
tratamiento térmico que llevan ingredientes no sometidos a tratamiento térmica.
« Grupo B: comidas preparadas con tratamiento térmico.

Requisitos legales y reglamentarios

Cumplird con la nermativa lecal, autondmica, estatal o europea de aplicacidn.

Vida dtil y condiciones de almacenamiento
Platos preparados en caliente:

+ Dia de elaboracién, en condiciones de conservacién =652,
« Cinco dias si esa abatida y envasada, contande el dia de la elaboracidn v consuma, en condiciones de
conservacion = 42C,

Platos preparados en frio:

+ Dia de elaboracién, en condiciones de conservacidn = B2C,
+ Cinco dias, contando el dia de la elaboracién y consume, en condiciones de conservacidn = 42C,

Pagina 2/3



Impresion receta para cocina

Tomate relleno de ensaladilla rusa
Generado: 27072016 10:20:36

Embalaje IN SITU

» Se usan bandejas Gastronorm, dtiles yfo menaje de uso alimentarios, debidamente protegidos.

Métodos de distribucion IN SITU

* Se usan bandejas Gastronorm, Utiles y/o menaje de uso alimentario, debidamente protegidos.

Etiquetado, instrucciones de manipulacion, preparacién y uso IN SITU

= Todos los platos preparados van acompafados de un albarén donde queda reflejada la cocina, dia de
elaboracién, nombre de plato/s entregados/s y ndmero.

= Una vez elaborados, deben manipularlos lo menos posible, limitdndose a conservarlos hasta el

momento de su consumo o introduciendo los platos en equipos de mantenimiento, debiendo estar en
los valores de almacenamiento sefialados.

* Todo aquello gque no se consuma debera ser eliminado inmediatamente después del servicio.

Elaborado: 13/04/2016 Revisado: Aprobado:

IPﬂl’.‘ Pendlente de firma Por: pendiente de firma Por: Pendiente de firma

Pagina 3/3



¢, Como funciona...? Menus

M erIL]S de Administrador

# Panel de Control > Mends por centros

= Filtros

|

‘ 15 v| Filtrar

] Ficha Cédigo |5 Estado | Centro Titulo Dieta Periodo Desde Hasta Impresion  Usuario

Bl # o RESIDENCIALA  @RESIDENCIA LA (CTLEILS MENSUAL 01/06/2016 30/06/2016 & PDFs Elsa Jimenez

PURISIMA PURISIMA ] - 30 dias y 228
Diabético recetas

] # EDITAR RESIDEMNCIA . RESIDENCIA - DIABETICO MENSUAL 14/03/2016 20/03/2016 &= PDFS Elena

= T Diabetico 7 dias y 50

recetas

] 366 [Yai) RESIDENCIASAN (@ RESIDENCIA DIABETICO MENSUAL 01/05/2016 31/05/2016 & PDFs Maite Blasco

VICENTE DE PAUL SAN VICENTE DE 31 dias y 232
PAUL [] - Diabético recetas
] & VER 347 RESIDENCIA SAN (@) RESIDENCIA DIABETICO MENSUAL 02/05/2016 31/05/2016 & PDFS Elsa Jimenez
MARTIN DE TOUS  SAN MARTIN DE 30 dias y 226
TOUS [] - Diabético recetas

Mostrando del 1 al 4 de 4 registros < 1 E




Menu resioenciaLa purisiva @

# Panel de Control > Menus > RESIDENCIA LA PURISIMA

nrormacion del menu y centro seieccionado

= Selecciona recetas para las ingestas disponibles

|

Centro*

RESIDENCIA LA PURISIMA

Desde *

01/06/2016 00:00

Propietario *

Elsa Jimenez

Periodo * Titulo *

Mes Mensual RESIDEMNCIA LA PURISIMA [] - Diabético

Hasta * Dieta *

30/06/2016 23:59 Diabético
50L0O ADMINISTRADOR Y CALIDAD

m " VALIDAR | @ INVALIDAR

JEFES DE AREA

= IMPRIMIR MENU
SOLICITAR VALIDACION

' COMPROBAR REGLAS

8 junio 2016

LUNES 20 MARTES 31

13:00 - 15:00

Comida

Seleccionar ingesta

7.1 Fruta

MIERCOLES 1

2. 1% Macarrones con atin (¥
4. 2" Filete de cabezada ala
5. Guarnicién 1: con pimient:

Hoy < »

JUEVES 2 VIERNES 2 SABADOD 4 DOMINGO 5

13:00 - 15:00
Comida
2. 1™ Judias verdes al estilo ce
4. 2% Hamburguesa casera de

5. Guarnicién 1: con ensaladi
7.1 Fruta

13:00 - 15:00
Comida
2.1% Arroz a la jardinera (*)
4. 2% Pavo guisado con ciruel
5. Guarnicién 1: con calabaci
7.z Pifia en su jugo

13:00 - 15:00
Comida
2.1%: Alcachofas rehogadas o
4. 2% Lomo adobado al hornc
5. Guarnicién 1: con champif
7.1 Fruta

13:00 - 15:00
Comida
2. 1" Ensalada ilustrada
4. 2% Conejo asado con patat
7.1 Fruta



Informacion y modificacion de la ingesta seleccionada

® Comida: 13:00 a: 15:00

Menu resipencia La purisiva o
# Panel de Control > Mends > RESIDEN Dieta: Diabético Recetas  Reglas de validacidn

. . Recetas para ingesta
= Selecciona recetas para las inj “~

# Tipo de plato Receta

113 Entrantes

8 junio 2016 Hoy < »

45 1® ~C
LUMES 20 MARTE] | SABADO 4 DOMINGD 5
46 Filete de cabezada a la plancha #4435 ]
13:00 - 15:00
114 Guarnicion 1 imi Comida
con pimientos asados #5133 1 : Alcachofas rehogadas oc || 2. 1% Ensalada ilustrada
: Lomo adobado al horno |§ 4. 2% Conejo asado con patate
47  Postres Fruta #5090 5 arnicién 1: con champifi | 7.: Fruta
ruta
116 Pan
115 Agua Selecciona

180 Triturado Lo i

) GUARDAR

20:00 - 22:00

. E Cena
= QUITAR QO CERRAR : Sopa casera de pescado || 2. 1% Puré de zanahoria (*)

: Huevos escalfados con € || 4 2% Jamon serrano y queso f
] Yogur desnatado de sabor | 5. Guarnicién 1: con jaman Yt
7.1 Yogur desnatado de sabor |§ 7. : Yogur desnatado natural 7.1 Yogur desnatado natural




Comprobar reglas de validacion

. Aviso
MenuU resioencia La purisiva (] VALIDACIONES NO SUPERADAS
16 REGLAS NO VALIDADAS:

# Panel de Control > Menuds » RESIDENCIA LA PURISIMA
Poner 1 pasta a la semana (sopa con
pasta se considera media pasta) en
semana: 1 del: 2016-06-01 al: 2016-06-

= Selecciona recetas para las ingestas dispon 06 hay: 2

Centro * Maximo 3 carnes a la semana en Titulo *

semana: 1 del: 201 6-06-01 al: 2016-06-
RESIDEMCIA LA PURISIMA 06 hay: 4 RESIDEMNCIA LA PURISIMA [] - Diabético

Desde * Minimo 3 guarniciones vegetales ala Dieta *
semana en semana: 1 del: 2016-06-01

Diabéti
al: 2016-06-06 hay: 7 [Shetee

01/06/2016 00:00

Propietario * Sélo 1 postre a la semana gue no sea JEFES DE AREA
Elsa Jimenez fruta ( preferiblemente lacteos: yogur,
leche, queso fresco. cuajada y zumos
naturales) en semana: 1 del: 2016-06-
01 al: 2016-06-06 hay: 3

& SOLICITAR VALIDACION

Minimo 4 frutas a la semana en
& junio 2016 semana: 2 del: 2016-06-05 al: 2016-06- Hoy
13 hay: 8

LUNES 30 MARTES 31 WIERNES 3 SABADO 4 DOMINGO !

Poner 1 huevo a la semana en
semana: 2 del: 201 6-06-05 al: 2016-06-
13 hay: 2

13:00 - 15:00 13:00 - 15:00 13:00 - 15:00
Comida Comida Comida
stilo caser | 2. 1% Arroz a la jardinera (¥) 2. 1% Alcachofas rehogadas con i | 2. 1% Ensalada ilustrad
Poner 1 pasta a la semana (sopa con sera de ce || 4. 2" Pavo guisado con ciruelas {* | 4. 2* Lomo adobado al horno 4. 2% Conejo asado co|
q q ada le || 5. on 1: acina j 5. on 1: ampifi A
pasta se considera media pasta) en 1salada len || 5. Guarnicién 1: con calabacina | 5. Guarnicién 1: con champifiont Fruta

7. Pifia en su jugo 7.1 Fruta
semana: 3 del: 2016-06-12 al: 2016-06-

20 hay: 3

Maximo 3 carnes a la semana en
semana: 3 del: 201 6-06-12 al: 2016-06-
20 hay: 7

Minimo 4 frutas a la semana en




Diplomada en Mufricidn y Dietética

Lunes 25
Lunes 02

Impresion de Menus (Fabricas)

Martes 26
Martes 03

Mayo 2016

Miércoles 27

Miércoles 04

- Basal

Jueves 28

Jueves 05

ulo

ye v

Viernes 29

Viernes 06

Ensalada
W
E:93 Keal, L: 7,79, AGS: 1.1 g, HC: 2,2 g, Az: 2,2 g
LP:289g 5019

&e o
Judias verdes rehogadas con
bacon
L™
E: 117 Kcal, L: 9.1 g, AG5: 1,7 g, HC: 5,1 g. Az: 1.5
g P:29g.5:02¢g
Espaguettis con atin
F >

E: 250 Keal, L: 7.0 4, AGS: 1,4 g, HC: 34,8 g, Az 2.
44,P: 1075 5: 0448

& o
Albéndigas caseras de cerdo en
salsa de tomate
L™
E: 192 Keal, L: 13,8 g, AGS: 3.8 9, HC: 7.4 g, Az: 1,
6g.P-93g 50409
Panga rellena
T TN BN

E: 75 Keal, L: 1,7 g, AGS: 0.6 g, HC: 2,3 g, Az: 109
LP:1230.5:03g

e o
Variado

Cereales con gluten Crustéceos Husves

Ensalada
L™
E:93 Keal, L: 7,7 g, MGS: 1,19, HC: 2,2 g, A2: 22 g
LP:284g,5:01g

e o
Crema de verduras con costrones
» y ] [ ] o= i
E: 95 Keal, L: 4,7 g, AGS: 0,8 g, HC: 10,2 g, Az: 18
g.P-270.5:13g
Lentejas con chorizo
- - @

E: 337 Keal, L: 15,4 g, AGS: 3,6 g, HC: 26,0 g, Az: 1
S5g.P-1849,5:23¢

e o
Libritos de lomo con queso
[ ]

E: 327 Kcal, L: 28,1 g, AGS: 7,6 g, HC: 6,1 g, Az: 0,
Bg P:1169.5:049
Calamares encebollados

- > v @ &

E:114 Keal, L: 7.1 g, AGS: 1,1 g, HC: 35 g, Az: 1.2
g P:E9g 5:00g

e o
\Variado
) %
Pescada Cacabusies Saja

Ensalada
L
E: 33 Keal L: 7,7 9, AGS: 1,19, HC: 2,7 g, A2: 2,2 g
P 29a.5:01a

& o
Menestra de verduras con
patatas dado

L™
E: 102 Keal, L: 5,8 g. AGS: 1.0 g, HC: 6,7 g, Az: 3.4
g.P-4,69 5049

Pizza margarita

[ ]
E: 249 Keal, L: 6,2 g. AGS: 1,4 g, HC: 39,7 g, Az: 2,
1978255124
& o

Merluza en salsa verde
- IR | @

E: 141 Keal, L: 7,9 g. AGS: 1,3 g, HC: 6,6 g, Az 1,0
g. P 1049, 5:10¢g

Muslo de pollo asado en su jugo
E:10% Kcal, L: B8 g, AGS: 1,0g,P: 7,49, 5:0,1g

i
Variado

Leche

®

Frulos con céscara

Ensalada
B
E:93 Keal, L:7,7 g, AGS: 1,19, HC: 2,29, Ax:22 g
29,5010
& o
Arroz con pollo y verduritas
E: 164 Kcal, L: 5,0 g, &GS: 0,8 g, HC: 24,1 g, Az: Z,
39, P: 4395019
Alubias blancas con bacon
- * h §
E: 317 Keal, L: 15,0 g, AGS: 3,39, HC: 22,3 g, Ax 1
Bg P 15899 5160

fom oy
Costillar de cerdo asado
-
Bacalao ajoarriero
i &

E: 226 Keal, L: 21,5 g, AGS: 3,3 g, HC: 1,0 g, Az: O,
79 P:B1g.5:12¢

& o
Variado

=
-

Apin Maostars Granos de sésamo

Ensalada
L
E: D3 Keal, L: 7,79, AGS: 1,19, HC: 2,29, A 2.2 g
LP29g,5:01g

e o
Borraja rehogada con jamén

=
E: 66 Keal, L: 3.7 g, AGS: 0,6 g, HC: 5,1 9. Az 0.2 g
JP-279.5:059

Migas a la pastora

E: 244 Keal, L: 9.9 g, AGS: 2,5 . HC: 28,1 g, Az 1,
69, P:06g.5:13g

& o
Pechuga de pollo en salsa
jardinera con patatas dado
» » # =
E: 144 Keal, L: 7.8 9, AGS: 1,59. HC: 6.9 9, Az 1.4
g.P-107 9,5 08¢g
Cazdn en salsa con cebolla y
trigueros
- N

E: 96 Keal, L: 3.8 g, AGS: 0,59, HC: 2,09. A2 0B g
LP:11Bg 5:019

= =

Variado
i L4
Sulfitas Alramuces Maluscos

Walor nutricional por 100 gramos. E=energia, L=lipidos o grasas, AGS= Acidos grasos salurados, HC=hidratos de carbono, Az=azlcares, P=proteinas, S=sal. (*) Elaboracién especifica para esta dieta.




Impresion de Menus (Gu

Fims: GUARDERIA - Basal

Marzo 2016

Lunes 29 Martes 01 Miércoles 02 Jueves 03 Viernes 04
Puré de verduras con lentejas y Puré de verduras con lentejas y Puré de verduras con lentejas y Puré de verduras con lentejas y
pa galls [E Y pawi
Puré de verduras con lentejas y Y ] Puré de verduras con lentejas y
lp:lf:-lmrmr Mi primer yogur multifrutas Mi prifmer yogur m:inﬂmr
8 ' ' ¢
Lunes 07 Martes 08 Miércoles 09 JLIE'U'ES 10 Viernes 11
Puré de verduras con lenguado Puré de verduras oon lentejas y Puré de verduras oon lentejas y Puré de verduras oon lentejas y Puré de verduras con lentejas y
E Y mefluza miefuza ra Lefmera
Mi primer yogur ™ ™ ™ L]
'] Mi prifrer yogur Mi prifmer yogur Mi prierier yogur Mi prierer yogur
L] L] L]
Lunes 14 Martes 15 Miércoles 16 JLIE'U'ES 17 Viernes 18
Puré de verduras con pave Puré de verduras con lentejas y Puré de verduras oon rape Puré de verduras con lentejas y Puré de verduras con lentejas y
Mi primer yoqur multifrutas galle P [E Y palla
L] £ Mi primer yogur multifrutas L] Mi prifmer yogur
Mi prifrer yogur & Mi prierer yogur L}
8 ]
Martes 22 Miércoles 23 Viernes 25
Puré de verduras con lentejas y Puré de verduras con merluza Puré de verduras con lentejas y FESTIVO FESTIVO
lenguada P pn:'éo
e Mi primer ::mue verduras eon |lentejas v
Mi primer yoguir @ Mi primer yogur

Lunes 28 Martes 29 Miércoles 30 JLIE'U'ES 31 Viernes 01
Puré de verduras con galla Puré de verduras con lentejas y

B lenguada

Mi primer yegur R4

L]

Mi primer yogqur
8




COLEGIO

Martes 01 Miércoles 02

Acelgas rehogadas con jaman yark  Garbanzos con Armoz
b @ Fmom ey, @ O
Albdndigas caseras de cerda en Panga a la plancha con ensalada de
salsa de almendras ) lechuga y cebolla
ey B8 O
Kiwi Manzana
Pan Pan
e e
Agua Agua

Ervergia: 171 Keal Grans 2,8 5. 3 - Hih 1Agr Agr. A g Sak B Ly

Eresrgia: 18,6 Koal Gramsn: 1,0 gr. Gramsn safuracinc 0,1 gr- Hidratow de Cartone: LA gr. Axicares: 0 A gr. Proteiranc 1,0 gr- Sal: 0,1 gr.
Errgia: 33,0 Kcal. Graan: 1,1 gr. Gransm ssfuracenc 0,7 gr. Hidratow de Cartone: LA gr. Azicares: 0 4 gr. Proteiranc 1,1 gr- Sal: 0,3 ar.

Lunes Q7 Martes 08 Miércoles 09
Arroz & la cubana Macamones a la bolofhesa LH'REI-H!IIL‘II!IIH‘H
JEX T LY RN 1™ w80

Lubina al oria con patatas Iritas Tortilla de patata con ensalada Lomao adobads con ensalada de

.1..“ Iﬂ'ﬁ. y tomate cabolla y pimientos
Mandarina - i
Pan Platano Kiwi
J.l Pan Fan
- ’ ’
Agua Agua

Erargia: 31,7 Keal. Gransa: 1,1 gr. Granss ssfursdec ©,7 gr. Hidratos da Carbone: 1,7 gr. Azicares: 0,3 gr. Proteinenc 1,1 gr- Sal: .1 g
Eresrgia: 340 Koal Grams 1,7 gr. Grans sassuracinc 0,3 gr- Hidratow de Cartone: 2,0 gr. Axicares: 0 A gr. Proteiranc 1,3 or- Sal: 0,1 gr.
Erargia: 37,0 Keal. Gransn: 1,4 gr. Granss ssfursdenc ©,3 or. Hidratos da Carbonec 2,2 gr. Axicares: 0 A gr. Probeinenc 14 or- Sal: 0,1 o

Lunes 14 Martes 15 Miércoles 16
Asroz & la montaniess Alubias pintas con bacon Macarrones oon bamate
oy, § 0 Sy § 0 P TN |
Caberada de cerdo asada con Ardn con tomate con ensalada de Albdndigas caseras de DEMera en
ensalada lechuga v bamate eaballa y pimientos salsa de almendras
P LR N ™ I S P LR AN I N
Manzana Ll Flan de husws
Pan Pan .
Fd Pl Pan
Agua Agua Vi
Agua

Ermrgia: 31,4 Kcal. Gransn: 1,1 gr. Granss ssturscec 0,3 or. Hidrstox de Carbonec LA gr. Azicares: 0,8 gr. Protsinenc 1,0 or- Sal: 0,1 ar.

Enmrgis: 345 Kol Gransa: 1,3 gr- Grans sstursdsc 0,3 gr- Hidrabou de Carrone: 2,0 gr. Axdcares: 0,7 gr. Profsinenc 1,7 gr- Sal: 0,1 gr-
Ersargia: 3T, Keal Gramsa: 1,4 gr. G ssturscinc O4 gr- Hidrstou de Carbone: 2,3 gr. Azicarss: 08 gr. Proteinanc 1,3 gr- Sal: 0,1 §r.

Martes 22 Miércoles 23

Alcachofas al estilo casero Arfraz aragonés
Ao ey @0

Lunes 21

Acelgas rehogadas con jaman

Hueves con bechamel con Alnhdlgu.tu!mdecermm

calabacin a la plancha galza de almendras _ lechuga y cebolla
£ ey B8 O
Actimel Kirwi Manzana

Ardn encebollado con ensalada de

3 Marzo 2016

Juaves 03

Migas con huevo frits v lang aniza
RN ™

Merluza a la plancha con ensalada
de lechuga y cebolla

S

Yogur natural

]

Pan

r
Agua

Viernes 04
FESTIVO

EEnaTemanaa
s, o s e 1
Jueves 10

Alubias blancas a la castellana
Pl U N
Husvas en salsa tﬂl‘ipmfﬂm

Viernes 11

Garbanzos a la castellana
Pl U N
Bacalao a la andaluza con

Fmw ey, § ﬂ champifidn
ctimel I
[ ] Platana
Pan
Pan f
i~
Agua Agua
Ty
Jueves 17 Viernes 18
Menﬂ:u de varduras Alubias blancas al estila casaro
B Fawagy § 0
Hbﬁhdlwﬂﬂl‘ﬂd!ﬂ!l‘&m Filate rusa casera de cerdo a la
sales jardinera plancha con patatas fritas
K AN ™ R ™
Fruta Actimel
Pan '
g Pan
Agua -
Agua

e
s, o s e 1
Jueves 24

FESTIVOD

Viernes 25
FESTIVO




Impresion de Menus (Residencias)

RESIDENCIA UNIVERSITARIA

Basal

LARAGOZLA

Semana: 16 Lunes 18 Martes 19 Miércoles 20 Jueves 21 Viemes 22 Sabado 23 Domingo 24
Ensalada Ensalada Ensalada Ensalada Ensalada
» 8 i W >
E: 67 Keal, L 76 g, AGS: 1,1 g, HC: | B 87 Keal, L 76 2, AGS: 11 & HC: | B 87 Keal, L 7,6 g, AGS: 1,1 2 HC: | B 87 Keal, L: 9,6 8, AGS: |0 g, HC: | E:87 Keal, L2 76 g, AGS: 1,1 g, HC:
I9g Ar 9 PXee S:0lg I g A9 P2bg 50,0 19 Ae 19 P 26g %018 1L9g Aw | g P 2hg 5005 19z Az |9 P26 5008
e o 2 o fom o e o 2 o
Macarrones a la bolofiesa | Garbanzos al estilo Arroz tres delicias Variado Salmon a la plancha
L casero -ty @ *
COMIDA B33 Keal 1835, AGE L9, HO: | 7 “m 0o Bk 4 @ E: 330 Keal, L: 7,4 g, AGS: 1,7 g, HC: E: 190 Keal, - 143 g, AGS: 22 g H
g Ax2ig Bddg 503 E: 230 Keal, L: 7,3 g, AGS: 0,9 g, HC: A de am i i S 06 Colplrg Axife P 13ig S0
Macarrones a la bolofiesa | 64z am3dgP122g 512 o o o o
N B Fm oy Albondigas caseras de Variado
E: 362 Keal, 10 £,3 2, AGS: 1,98, HC: | Libritos de lomo con cerdo en salsa espafiola
Mg An2iPdeS0ig qUESD COn Pimientos P T RN | ]
i asados E: 208 Keal, L: 15,3 g, AGS: 4,6 g, H
Filete de ternera a la Sy ) CblgAml2g P lL0g 5098
plancha E: 284 Keal, L: 24,6 g AGS: 6,5 g. o
HC:S3g Ac g P:9Rg S: 045 Varado
E: 170 Keal, L: 104 g, AGS: 25 2. H Be o
Cg Az00g P 196g 5: 050 Variado
e o
Variado
Sopa casera de ave con Variado Sopa casera de pollo con | Sopa casera de cocido | Sopa casera de ave con
fideos luvia con estrellitas pasta
£ e ™ ™ ' £ e
E: 44 Keal, L: 1,4 g AGS: 0,2 g, HC: E:4f Kaal,L: 1,4 g, AGS: 03 g, HC: | B 78 Keal, L: 7 g, AGS: 3 g, HC: | E:44 Keal, L: 1,8 g, AGS: 0,2 g, HC:
g Arlbg P llgS:00g g amiga il g s00e Bfgamidg Polip 500 i9gAx g B l2p 5008
o o fom o fom ot fom o
Sandwich mixto Pechuga de polloa la Variado Tortilla de patata
R A RN B plancha -

E: 320 Keal, L2 19,0 g, AGS: 104 2 H
C:Mpg Acifiglldg S: 20

e oy
Variado

E: 171 Keal, Lt 10,8 g, AGS: 22 g, H
C0g Az Dbg P 189g 5:032
Pechuga de polloa la
plancha
E: 171 Keal, Lt 10,8 g, AGS: 22 g, H
C0g Az Dbg P 189g 5:032
fom o
Variado

E: 136 Keal, L2 122 g, AGS: 24 g, H
CdigArlfg Féfg S:2g
e o
Variado

WValor nutricional por 100 gramos.
E=energia, L=lipidos o grasas, AGS= acidos grasos saturados, HC=hidratos de carbono, Az=azicares, P=proteinas, $=sal.
(*) Elaboracion especifica para esta dieta.

Diplomada en Nutricion y Dietética



Parametros - Categorias

= CATEGORIAS , [ + nuevo |

RESULTADO DE LA BUSQUEDA: 27 elementos

Filtrar
Ficha ID Estado |= Cddigo Titulo orden Foto

20 @ Clasificacién de nutrientes 1
19 @ Clasificacién energértica 2
m 22 [ acTivo ] Dias laborales 3
m 16 ACTIVO Grupos de riesgo 4
15 m Grupos de validacion 5
12 @ Horario de menu 6
m 23 [ Acivo ) Periodos de cuadrante 7
m 18 ACTIVO Periodos para composicion de mentis 3
17 m Periodos para regla de validacion 9
14 @ Rango de edad 10
m 1 @ Tipo de ingrediente 11
m 4 @ Tipos de alérgenos 12
21 m Tipos de ingesta 13
ERN A CTivo | Dieta 14




Parametros - Tipos

# Panel de Control > Tipos

= Filtros A

= TIPOS List 3 m @ BORRAR

‘ . i Filtrar
Ficha  ID Estado |f Categoria |5 Codigo | Titulo Orden & Foto
45 m Tipos de platos Primeros platos 2
46 @ Tipos de platos Segundos platos 3
m 47 @ Tipos de platos Postre 4
14 m Tipos de platos Guarnicion 5
115 @ Tipos de platos Agua 6

Mostrando del 1 al 5 de 220 registros ¢ | < B4 2 |3 | 4|5 . |2




Parametros — Reglas de validacion

@ Panel de Control » Reglas de validacion

= Filtros

= REGLAS DE VALIDACION

v o | o

& Parametros RESULTADO DE LA BUSQUEDA: 14 elementos
Filtrar
Grupo de Periodo de
Ficha  Codigo Estado | Titulo Zona validacion Minimo Maximo validacion
[ m 17 m Maximo 2 guarniciones no vegetales a la semana (patatas, arroz..)  Aragon Otras 1 2 Semanal ]
SHARHERES
m 15 m Maximo 1 picada a la semana Aragon Picada 0 1 Semanal
m 14 @ S6lo 1 postre a la semana que no sea fruta ( preferiblemente licteos: ~ Aragén Otros postres 0 1 Semanal
yogur, leche, queso fresco, cuajada y zumos naturales)
3 m Maximo 2 fritos a la semana (rebozados, empanados, tortilla de Aragon Fritos 0 2 Semanal
patata)
Guarnicion 3 5 Semanal

m 12 m Minimo 3 guarniciones vegetales a la semana Aragon

vegetal



Detalle regla de validacion

Reglas de validacion s os ments

# Panel de Control » Reglas de validacion > Edicion de regla de validacion

# EDICION DE REGLA DE VALIDACION 'y
g (I Codigo* 17 Titwlo*  Maximo 2 guarniciones no vegetales a la semana (patatas, arro;
Grupo de validacion Otras guarmiciones i Maximo 2 uds,
Periodo de validacion Sem Semanal o v Minimo 1 uds.
Zona Aragon o v Activo* m

UARDAR < Re\Ta:




Parametros — restivos

Festivos

# Panel de Control > Festivos

L8 Parametros

= FESTIVOS Listado de f & pescarGar | + nuEvo

RESULTADO DE LA BUSQUEDA: 112 elementos

5 N Filtrar
Ficha Codigo Estado |i Fecha Hasta Dia de semana Titulo
2326 @ 01/01/2015  02/01/2015 4 Dia de la Sagrada Familia
# EDITAR 2327 @D o012015 020172015 4 Afio Nuevo
# EDITAR 2328 @D 06012015 07/01/2015 2 Epifania del Sefior
2329 @D 12022015 13/02/2015 4 Santa Eulalia (Barcelona)
2230 @ 18/02/2015  19/02/2015 3 Miércoles de Ceniza

o
w
w
]
w

Mostrando del 1 al 5 de 112 registros <: |




Parametros — Textos recetas

# Panel de Control » Textos de recetas

= Filtros A

= TEXTOS DE RECETAS ; — [ +nuevo || & soRuar |

RESULTADO DE LA BUSQUEDA: 12 elementos

‘ 5 % ‘ Filtrar

Aplicar a Tipo de

Ficha  Codigo == Estado | Tipo de texto Titulo receta
1 @ Requisitos microbiologicos Requisitos microbiologicos Todas
# EDITAR 2 @ Requisitos legales y reglamentarios Requisitos legales y reglamentarios Todas
# EDITAR 3 @ IN SITU Vida dtil y condiciones de almacenamiento Vida Gtil y condiciones de almacenamiento Todas
4 IN SITU Embalaje Embalaje IN SITU Todas
5 @ IN SITU Métodos de distribucion Métodos de distribucion IN SITU Todas

<]

Mostrando del 1 al 5 de 12 registros < [ 2

w




Parametros — Actualizar recetas

Recetas

# Panel de Control > Recetas

= Actualizar recetas con nuevos valores de ingredientes v

% Parametros

Ingredientes ‘ABADEJOFILETESCONGELADO(O) A

2 ACTUALIZAR RECETAS

| Q

ABADEJO FILETES CONGELADO |8
0)

ACEITE DE TRUFA 100 ML. (0)
ACEITE GIRASOL 1L. (1)

ACEITE GIRASOL 25 L. (856)

ACEITE OLIVA1L. 0.4° (113)
ACELGAS (21)

AGUA (1) v




e
¢ Queé cuesta...?

Sin coste de alta

/—\ Pago por uso mensual

Coste 1 usuario 48€ | mes

Usuario adicional 12€ /| mes
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GRUPO



